CHEFS'"CULINAR

CHEFS CULINAR GroBkiichentechnik richtet seit 40 Jahren als
Fachabteilung des bundesweit fiihrenden Lebensmittel-GroBhéndler
CHEFS CULINAR modernste Gewerbekiichen ein. Ob Hotellerie,
Gastronomie oder Care, wir finden fiir jeden Anspruch die richtige
Losung — denn Kochen ist Handwerk, Kreativitdt und Prazision. Von
16 Standorten in Deutschland aus arbeiten unsere 300 Mitarbeiter
(m/w/d) an individuellen und maBgeschneiderten Konzepten, mit
denen wir neue Standards in der GroBkiichentechnik setzen. Unsere
Arbeit endet nicht bei der Planung modernster Kiichen an unseren
50 CAD-Arbeitsplatzen, sondern beinhaltet auch die Montage,
Wartung und den schnellen Service beim Ausfall der Geréte durch
unsere 80 geschulten Servicetechniker (m/w/d).

Zum néchstmaglichen Zeitpunkt suchen wir flir unseren neuen
Standort in Pirna bei Dresden einen

Fachberater GroBkiichentechnik (m/w/d)

lhre Aufgaben

- Erstellung von Angeboten, Auftragsbestétigungen und Bestellungen
- Kiichenplanungen

- Projektabwicklung

Ihr Profil

- technische oder gastronomische Ausbildung
- technisches Verstandnis

- Fiihrerschein

- Belastbarkeit

- Branchenkenntnis der GroBkiichentechnik

Unser Angebot

- 30 Tage Urlaub zzgl. Sonderurlaubstage

- attraktive Vergiitung

- Urlaubs- und Weihnachtsgeld

- Bike-Leasing zu attraktiven Konditionen

- Corporate Benefits: Mitarbeiterrabatte fiir bekannte Marken und
Anbieter (z. B. Rabatte fiir Reisen)

- interne und externe Weiterbildung

- ein offenes, fehlerverzeihendes und kollegiales Betriebsklima

- ein Arbeitsplatz mit der Sicherheit eines inhabergefiihrten
GroBunternehmens

- eigenstindiges Arbeiten, hohe Eigenverantwortung, flache
Hierarchien

- Firmenfahrzeug mit Privatnutzung

Wir haben lhr Interesse geweckt? Dann senden Sie uns lhre
aussagekraftige Bewerbung zu.

CHEFS CULINAR Ost GmbH & Co. KG « Herrn Eric Holderied
BunsenstraBe 5 « 24145 Kiel « E-Mail: karriere-gkt@chefsculinar.de




